Tjekliste
Denne tjekliste anvendes i forbindelse med akustikregulering af lokaler i fødevareindustrien
	Projekt;

	Dato:

	Udfyldt af:

	Dato for opfølgning:



	
	
	Ja
	Nej
	Bemærkning

	1.
	Har virksomheden en politik vedrørende støj?
	
	
	

	2.
	Er arbejdsmiljøorganisationen og/eller medarbejderrepræsentanter involveret i eventuelle projekter der vedrører akustikforbedringer/støjdæmpning?
	
	
	

	3.
	Er der foretaget måling af efterklangstid/ beregning af nødvendigt absorptionsareal af en person med akustisk kompetence?
	
	
	

	4.
	Er der benyttet rådgiver med akustisk kompetence i forbindelse med akustikreguleringen?
	
	
	

	5.
	Har virksomheden sat mål for efterklangstid eller absorptionsareal?
	
	
	

	6.
	Indeholder APV’en oplysninger vedr. støj/akustik, der skal tages hensyn til?
	
	
	

	7.
	Kan specielt støjende maskiner og aktiviteter samles i et lokale?
	
	
	

	8.
	Har virksomheden stillet krav til akustikken i de enkelte arbejdsrum ud fra de planlagte aktiviteter i lokalet?
	
	
	

	9.
	Har virksomheden stillet krav til støjen fra tekniske installationer?
	
	
	

	10.
	Er absorbenter monteret efter producentens
anvisninger?
	
	
	

	11.
	Rengøres absorbenter efter producentens
anvisninger?
	
	
	

	12.
	Skygger absorbenter for daglysadgang?
	
	
	

	13.
	Udsættes absorbenter for mekaniske påvirkninger som spidse genstande eller slag?
	
	
	

	14.
	Er absorbenter som er udsat for mekaniske
påvirkninger beskyttet med perforeret plade, net eller lignende?
	
	
	



